
Nos Poissons

Nos formules

Prix nets - Service compris - CB à partir de 10 €
Merci de nous signaler vos allergies ou intolérances alimentaires

Menu Bambin - 10 ans

Le Fish & Chips 17 €

Filet de cabillaud en beignet, sauce
fromage frais ciboulette, frites maison et
salade composée.

20 €

Café de l’Union

Nos Coups de 

Nos Salades repas

Nos Planches à partager
Menu du jour

Le Burger de l’Union

Salade César

La Chèvre à notre façon

La charcutière

Plat du jour

Entrée / plat
La mixte

L’Union

17 €

17 €

19 €

16 €

20 €
11 €

15 €
25 €

20 €

Cuisine maison - produits frais

Bun maison, steak haché d’Aubrac façon
bouchère (150g) ou filet de poulet
croustillant, sauce cocktail maison, triple
cheddar, crème de cheddar, oignons frits ,
salade, pickles de cornichons.Filets de poulets croustillants, oeuf parfait,

Parmegiano Regiano en copeaux, croûtons,
tomates cerises, oignons frits, sauce césar
maison, salade verte.

Pour  les indécis, moité fromages moitié charcuteries

Mix de fritures

Duo de croustillants de Pélardons de
Cévennes AOP, miel et thym, lardons
fumés au vinaigre de cidre, noix, legumes
croquants et salade verte.

Plat / dessert

Entrée du jour

15 €

5,50 €

16 €

Le Poke bowl saumon
Saumon gravlax, méli mélo de crudités,
édamame, avocat, riz, sauce soja sucrée.

Le Poke bowl Végé
Falafel, méli mélo de crudités, 
édamame, avocat, riz, sauce soja sucrée.

16 €

16 €

Le poulpe du chef

Petit sirop
Filets de poulets croustillant ou Steak haché 

ou Aiguillettes de colin panées
Frites maison ou pâtes

 Pom’pot

8 €

Nos plats à emporter

Dessert du jour 5,50 €

du lundi au vendredi midi

Les suggestions du chef
Demandez-nous l’ardoise de suggestions.
Des créations originales et gouteuses.

Nos Tartares
Le Tartare de boeuf à l’italienne

Le Tartare de gravlax de  saumon

Bœuf d’Aubrac au couteau 180g préparé
au pesto maison, Parmegiano Regiano,
tomate séchées, crème de balsamique.

18 €

18 €

Sauce fromage frais.

Comme un Tacos

La Pizzetta 18 €
Burratina, pesto maison, tomates cerises,
jambon de Parme, mesclun.

Tentacules de poulpe rôti au beurre , sauce
vierge de saison. Lasagnes à la ricotta et
légumes d’automne gratinées au Parmesan.

Viande hachée épicée, avocat, oignons rouges,
tomate, sucrine, fromage frais ciboulette,
cheddar, crème de cheddar.
Accompagné frites maison et salade
composée.


